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SUCOS DE FRUTAS E ESTOCAGEM DE FRUTAS

AS CONDICOES DE ESTOCAGEM E PRODUCAO DE FRUTAS NATURAIS COM ALTO VOLUME DE
PRODUCAO E GRANDE VOLUME DE ARMAZENAMENTO DE FRUTAS DIVERSAS REPRESENTAM UM RISCO
ELEVADO EM PERDAS DE VOLUMES SIGNIFICATIVOS DE PRODUTOS, NA DEGRADAGAO DOS PRODUTOS
E NA PRESERVACAO DOS ESTOQUES E AMBIENTE.

Esse grande destaque no nimero de perdas das frutas é devido a sensibilidade dos produtos as
condicdes do ambiente em que eles estao presentes.

As perdas de Frutos na Estocagem e Producéao de Sucos e Polpas séo muito elevadas, e pode ser
reduzida ao minimo, com aplicac&o das tecnologias adequadas.

A extrema geracdo de FUNGOS, LEVEDURAS, ESPOROS E MICOTOXINAS, fungos que geram
esporos, e se distribuem em todo o ambiente, utensilios, produtos e embalagens, levados pelo
proprio fluxo de ar, por vezes da propria refrigeracéao.

S&o organismos muito importantes relativamente a sua acéo nos alimentos, pois além de alguns
poderem produzir toxinas (Micotoxinas e Bacillus Cereus), tém uma elevada capacidade de
decompor a maioria dos alimentos.

— PRODUTOS QUE SOFREM DANOS MECANICOS OU SAQ ATACADOS POR DOENCAS, PODRIDOES OU
COMIDOS POR INSETOS TEM A PRODUCAQ DE ETILENO MUITO AUMENTADA.

— PRODUTOS NESTAS CONDICOES EM LOCAIS DE EXPOSICAQ OU ARMAZENAGEM VAO ATUAR DE FORMA
NEGATIVA SOBRE AQUELES QUE ESTAO SADIOS. O ETILENO EMITIDO PELOS PRODUTOS COM PROBLEMA
FAZ COM QUE 0S OUTROS TAMBEM AMADURECAM RAPIDAMENTE. ASSIM ELES FICAM MAIS MACIOS O
QUE FACILITA O ATAGUE DE FUNGOS E BACTERIAS, QUE CAUSAM PODRIDOES, GERA PRODUCAO DE MAIS
ETILENO E ASSIM A REACAQ VAI EM CADEIA, EM POUCO TEMPQ PREJUDICANDO TODO O LOTE.

— ESTA SITUACAQ E MUITO COMUM EM PRODUTOS EMPILHADOS A GRANEL NA ESTOCAGEM DE GRANDES
VOLUMES E NA ESTOCAGEM DE PRODUCAQ DE SUCOS.




PROCESSO FOTOCATALITICO HETEROGENEQO

KENTHERM TECHNOLOGIES - ALTA TECNOLOGIA pe PURIFICADORES
AR-UV-CE PCO - FOTOCATALITICOS - INDUSTRIAIS

Os PURIFICADORES DE AR ULTRAVIOLETA PREMIUM UV-C PCO FOTOCATALITICOS
INDUSTRIAIS, FRACIONADOS NAS UNIDADES INDUSTRIAIS ALIMENTICIAS, ASSEGURAM A AREA
TOTAL DO SETOR DE PRODUCAO, EXTRACAO, ENVASAMENTO E ESTOCAGEM, SEM RISCOS, A
CUSTO REDUZIDO E MUITO ELEVADA EFICIENCIA.

OS APARELHOS SAO EQUIPADOS COM REATORES INTELIGENTES ASSEGURAM O TEMPO DE
VIDA UTIL DAS LAMPADAS COM A MAXIMA INTENSIDADE DE RADIACAO, E COM EMPREGO DAS
LAMPADAS OSRAM OU PHILLIPS IMPORTADAS.

O SISTEMA FOTOCATALITICO KENTHERM PCO FOTOCATALITICO E ALIMENTADO POR TRES
LAMPADAS ULTRAVIOLETA UV-C DE 55 W CADA COM COMPRIMENTO DE ONDA 254 NM GERMICIDA,
IRRADIADAS SOBRE FILTRO METALICO REVESTIDO COM SEMICONDUTOR DIOXIDO DE TITANIO,
CATALISADORES METALICOS E MINERAIS.

GERAM OS PRINCIPAIS OXIDANTES CRIADOS DIRETAMENTE PELA CELULA:

— RADICAIS HIDROXILA (HO")

— ANION RADICAL SUPEROXIDO (O2°-),

— RADICAL HIDROPEROXIL (HO2-)

— PEROXIDO DE HIDROGENIO GASEIFICADO (H202)

— PLASMA NAO TERMICO, QUE SAO TAO PODEROSOS QUANTO OS OXIDANTES CRIADOS
PELO SISTEMA.

ESSES IONS DE AGLOMERADO VIAJAM POR TODO O ESPACO VENTILADO,
INATIVANDO TODOS OS CONTAMINANTES NOCIVOS ATRAVES DO CONTATO
DIRETO.

— ELIMINAM FUNGOS, LEVEDURAS, ESPOROS E MICOTOXINAS, BOLORES.

— PROCESSO DE OXIDACAO NATURAL, NAO ALTERA NENHUMA QUALIDADE ORGANOLEPTICA
DOS INSUMOS LABORATORIAIS E PRODUTOS ALIMENTICIOS ( SABOR, ODOR, TEXTURA) OU
FARMACEUTICOS.

— NENHUM PRODUTO QUIMICO ESTA ENVOLVIDO E, PORTANTO, NENHUM RESIDUO QUIMICO
PERMANECE.

— PROCESSO “SECO” — O PROCESSAMENTO DE AMBIENTES SE DA ABAIXO DA LINHA DE
SATURACAO (PONTO DE ORVALHO) DO AMBIENTE, OU SEJA, NAO MOLHA.




NAO REQUER QUALQUER INSTALAGCAO ADICIONAL, E UM PROCESSO NATURAL E A PRINCIPAL
EVOLUGAO NO SETOR DA INDUSTRIA ALIMENTICIA DE SUCOS NATURAIS NO PLANO
INTERNACIONAL.

No caso de Alimenticios, especialmente Frutas, Polpas e ou Bebidas Refrigerantes
Adocicadas 0 ambiente € propicio a criacao de Leveduras, Fungos e Esporos, Bolores,
gue geram a degradacéo do produto, ou o surgimento de Particulas de Leveduras e
bolores na embalagem.

O sistema de lonizacao Fotocatalitica Kentherm atua primordialmente sobre todo o ar
que alimenta o processo produtivo,, para finalmente o fluxo de Cluster de ions e
Peroxido de Hidrogénio atuar sobre todo os liquidos, produtos, superficies,
embalagens e instalacoes.

E seguramente o processo mais rapido de instalacéo, praticamente imediato ndo requer
infra-estruturar especial, tem o menor custo inquestionavel, com a garantia de eficacia

evidente assegurada pela modalidade de locacao.

MANUTENCAO PREVENTIVA IRRISORIA E RAPIDA, ELEVADA VIDA UTIL DOS COMPONENTES.

Possuimos diversas diferentes solucdes que correspondem a requisicdo do setor de Sucos
Naturais, Refrigerantes, Alimenticio e Insumos. Tendo em vista a drea de producéo, nossa
recomendacao é sempre por fracionar os sistemas de purificacdo para operar mais
proximamente dos setores mais criticos e reduzir a carga microbiolégica com superior eficiéncia.




PROPOSTA DE SUPRIMENTO
PURIFICADORES DE AR ULTRAVIOLETA UV-C PCO - Locacao

EM NOSSA PROPOSTA PRELIMINAR, DESTACAMOS OS PRINCIPAIS APARELHOS QUE EMPREGADOS DE
FORMA FRACIONADA IRAO APRESENTAR A MELHOR DESCONTAMINACAO DO AR AMBIENTE, LIQUIDOS
E PRODUTOS DO SETOR DE PRODUCAO E EMBALAGEM COM A MAIS ELEVADA REDUCAO DA
CONTAGEM MICROBIOLOGICA COMO SOLICITADO EM TODOS OS PONTOS DE OPERACAO, E
ELEVADO AUMENTO DO SHELF TIME, COM ELIMINACAO DE LEVEDURAS, FUNGOS E ESPOROS,

MICOTOXINAS,

Pelo fator de serem especialmente projetados para o Ambiente Industrial, Robustos,

Evolutivos e Universais podera ser empregados o menor nimero de equipamentos, sem
instalacoes adicionais para fazer a atualizacdo, sem requisicdo de pessoal especializado,
e com custo infimo adicional em regime de locacao, que oferece a seguranca plena aos

clientes industriais.

Conclusao e Notas Importantes:

- A exceléncia de custo beneficio e de maior seguranca estd bem exposta nesta
proposta preliminar com os Equipamentos Kentherm Technologies, com um
custo muito moderado em locacao e adequado para oferecer garantia de
eficacia, tem uma capacidade de radiacdo muito superior, reduzindo a carga
microbiolégica no menor tempo e maior eficiéncia mantendo em permanéncia
as instalacdes, produtos e equipamentos no mais alto grau de ESTERILIZACAOQ,
exceléncia de higiene e elevada duracao dos produtos.

Estes processos séo efetivamente reconhecidos pelas novas normas dos paises

importadores, especialmente Europa, EUA, Canada, Asia.




